_ 2
\ & 15.50
1. Poulet Satay (4 Stiick) lnaisz 2. Gung Satay (4 Stiick) reaiz
Gegrilltes Poulet an Sataygewirzen, Crevettenspiessli mariniert, Erdnuss-Sauce
serviert mit Erdnusssauce P e T T '

13.50

3. Gung Butterfly (7 Stiick) rwan 4. Thod Man Pla (4 Stiick) voasfinan
Frittierté Crevetten mit Papade, stisse Chilisauce Fischplatzli(Pangasius) mit roter Currypaste,
j Limettenblittern, Thaibohnen,

stisse Chilisause, Erdnuss

o /5 A’ﬁ"‘ﬁ**?

5. Friihlingsrolle vaiifuznan 6. Baan Thai Spezial
Weisskohl, Knoblauchblitter, Pouletspiessli, Crevette, Samosa, I ruhhngsmﬂe,
Partumpilze Glasnudeln, , Fischplatzli, Erdnusssauce, stisse Chilisauce; -~
Friihlingsrollenteig, serviert mit Gurkensalat : £
siiss-saurer Chilisauce :
Poulet 8.50 (2 St.) 14.50 (4 St.) fiir I Person 22.50

Vegi 7.50 (2 St.) 13.50 (4 St.) fiir 2 Person 35.50
3 fiir 3 Person 48.50
fir 4 Person 61.50

( Hausgemacht bei Susy')




>

T ey | 8. Yarh-Nua suio ' J) |

Delikater, lauwarmer Salat mit Zartes, gegrilltes Rindfleisch, mit Chili, !

Frihlingszwiebeln, Zitronengras, Tomaten, Gurken, Friihlingszwiebeln,
frischem Pfefferminz, Schalotten, Thaisellerie, Limetten an Thai Salatsauce
Chilipulver, geréstes Reispulver, ‘
Limetten an raffinierter Sauce Vorspeise 17.50

. - Hauptgang 27.50
Vorspeise 16.50 PEAG e 275

" Hauptgang  25.50 o e

9. Yam Wun Sen #1juidu )) =0 10. Som Tam gusi ))
Wiirzig, erfrischender Glasnudelsalat mit Tradidoneller Thaisalat aus gruner Papaya

Tomaten, Chili, Limetten, Thaisellerie, mit Chili, gerosteten Erdnussen, Tomater,

Friihlitigszwiebeln an Thai Salatsauce - Knoblauch, Schlangenbohnen,
- Palmzucker, Fischsauce

- Vorspeise 16.50

Hauptgang  25.50 ~( 4 __Vorspeise 15.50

~ Seafood 29.50

/ : ' Hauptgang  26.50




Suppen

12. Tom Kh siugiila
Beliebte, milde Suppe mit Kokosnussmilch,

Zitronengras, Galangawurzel, Koriander,
Limetten, Strohpilz, Cherrytomate

Vorspeise  15.50
’ /Haugtggng 25.50

J

13. Tom Yam  duth ))
Kostliche, wiirzige Suppe-mit Chilipaste,
Koriander, Galangawurzel, Strohpilz,
Zitronengras, Limetten

Vorspeise ~ 16.50.
- Hauptgang =~ 26.50-

14. Ging Tschiid Wun Sen unvin{uidu
'l\ﬁld.e Suppe mit Glasnudeln, Gemtise
Vorspeise 15.50
Hauptgang  25.50

Auf Wunsch kénnen unsere Suppen auch ohne oder mit weniger Chili zubereitet werden




Baanthai Spezialitaten

15. Ped Ob Namphiing inewhde  35.50

Der Klassiker: knusprig gebratene Entenbrust
an hausgemachter Honigsauce, Thai Brokkoli, Ingwer

2 17. Pla Thod Gra Thiam ~ Uamaansuiius 35.50
AU " Frittierter Red Snapper mit Knoblauch

18. Phad Satay Susy Spezialitit
ad Satay Susy Spezialita 50.50

Zubereitet mit Erdniissen und Honig mit leichter ; . ¥
. Scharfe ( Beliebt bei Gross und Klem ) =
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19 Ging Paa (auch Wald Curry genannt, F161sch nach Wah]) )) ) f"

Dieser spezielle Curry wird ohne Kokosnussmilch zubereitet. : b
Viele verschiedene Zutaten, Thai Auberg:men Bambussprossen, . :
Zitronengras, Schalotten, Knoblauch Chili, Galgant, Krachai, frischer
gruner Pleffer, scharfer Thai Basilikum und rote Currypaste,
ergcbcn ein besonderes Geschmackserlebnis.

Gemiise ~ «Tofu ¢ Poulet - o Schweinefleisch ¢ Fisch
¢ Crevette ¢ Rindfleisch ¢ Ente ¢ Seafood

( wir servieren Jasminreis zu jedem Menu )




Thai Curry

20. Griines Curry unwudgmiu ))

Griiner Curry, scharf, mit kleinen und grossen
Thai Auberginen, Chili, Bambussprossen,
Thai Basilikum, Kaffirlimetten

*21. Rotes Cufry unvdn )

Roter Curry; leicht scharf, mit kleinen und grossen
Thai Auberginen,Chili, Bambusspmssen
Thai Basilikum, Kaffirlimetten

&7 22. Masaman Curry unsiasiu

Mildes Curry aus dem Siiden von
Thailand mit Kartoffeln, Ananas , Cashewnuts,
Zwiebeln, C‘herry Tomate,
Tamarindenpastc,:Er'dniissc gehackt

- 23. Gelbes Curry wANNEn3

~ Mildes leicht rezentes Curry, m1t -
f Kartoffeln, Zwiebeln, Erbsen -

24. Paneng Curry unswuuy )

Wiirziges, feines Curry; ein Gericht
der klassischen Thaikiiche, mit
Kaffirlimetten, Chili
( ohne Gemiise, nur leckere Sauce )

Gemiise “ Tofu ¢ Poulet e Schweinefleisch ¢ Fisch
o Crevette " e Rindfleisch s Ente ¢ Seafood

( wir servieren Jasminreis zu jedem Menu )




Cerichte

25. Phad Med Mamuang snisinuziav )

Sanft zubereitetes Cashewnuts
Gericht mit Zwiebeln, Wasserkastanien, Chilipaste,
Friihlingszwiebeln, Tamarindensauce

26. Phad Khing rindiv ))
Khing heisst Ingwer, ist kreislaufanregend,
verdauungsfordernd und gibt diesem
Gericht die nétige Scharfe, zusammen mit Chili,
Strohpilzen, Friihlingszwiebeln -

12 27. Phad Graphau sanszini )))

S Kulinarisches Highlight der Thaikiiche,
i pikant, scharf, kostlich Chili, Knoblauch,
) Zwiebeln, Thai Bohnen und spezielles, scharfes
- Thai Basilikum geben diesem Menu den unverwechsel baren
Geschmack. Dazu servieren wir ein Khai Dao ( Spiegelei )

i, 98. Phad Priow Wan' sinuuanan

Hausgemachte stiss-saure Sauce,
mit Peperoni, Zwiebeln, Gurken, -
Ananas, Tomaten, Frihlingszwiebeln

* 29. Phad Phong Gari vinnenszns )

Einziges Menu in der Thaiktiche
mit Currypulver, Meeresfriichte
(Fisch, Crevette, Tintenfisch, Muscheln )
gebraten mit Currypulver, Chili, Zwiebeln,
Thaisellerie, Frihlingszwiebeln; Ei

Gemiise « Tofu - o Poulet » Schweinefleisch ¢ Fisch
¢ Crevette ¢ Rindfleisch ¢ Ente ¢ Seafood

( wir servieren_Jasminreis zu jedem Menu )
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Cerichte

30. Phad Nam Man Hoi simisiuves

Aussternsauce gibt diesem Gericht
den individuellen, unverkennbaren,
aromatischen Geschmack und die

dunkle Farbe, zusammen mit
Thaibrokkoli, Pilzen, Chili, Knoblauch

32. Phad Samrod sinaruss ))

Wortlich ubersetzt 3 Aroma Sauce :
suss, salzig, sauer, dazu Chili fiir

die Scharfe, Knoblauch,

Thai Basilikum, eine Gaumenfreude — L S

Gemiise . Tofu - o Poulet . ¢ Schweinefleisch ¢ Fisch
¢+ Crevette . ¢ Rindfleisch ¢ Ente * Seafood

( wir servieren Jasminreis zu jedem Menu )
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Mudeln - Reie

34. Phad Thai salne

beliebtestes Nudelgericht aus
Thailand mit Reisnudeln, Sojasprossen,
Friihlingszwiebeln, Knoblauch,
Tamarindensauce, Erdntisse, Eiern

36. Phad Wun Sen  swafuidu

Gebratene Glasnudeln mit verschiedenen
] Gemiise, Ei, Knoblauch,
Pilz, Friihlingszwiebeln, Palmzucker

2 37. Khau Phad i

Gebratener Reis mit verschiedenen
Gemiise, Ei, Knoblauch, Frihlingszwiebeln,
Tomaten, Sojasauce, Limette, Gurken

Gemiise ¢ Tofu ¢ Poulet ~ ¢ Schweinefleisch ¢ Fisch
* Crevette * Rindfleisch ¢ Ente ¢ Seafood : /




Thai Spezialitaten

Auf Anfrage und Vorbestellung "

41.Tam Taad s

Griiner Papaya, Chili, Knoblauch, Cherrytomaten, Zucker
Fischsauce, Limetten, Reisnudeln, Crevetten, gekochte Ei
~Ihaigemiise, Schlangenbohnen Thai Salami, Muscheln, Keb Moo

/ 7 ab 2 Person

42. Sukiyaki g7

Schweinefleisch, Rindsfleisch, Pouletfleisch, Crevetten
Thaigemiise, Ei, Thaisellerie, Wassserspinat
Sweet Chilisauce, Hoi - Sinsauce BBQ - Sauce

ab 2 Person
pro Person




Fleisch-, Fisch-, Vegi zu den Thai-Currys

und Gerichten nach Wahl
Gemdiise 21.50
Tofu 23.50
Poulet 25.50
Schweinefleisch 26.50
Fisch (Red Snapper / Tilapia) 27.50
Crevetten 28.50
Rindfleisch . 28.50
Entenbrust 31.50
Meeresfriichte 32.50
Beilagen = |
Gebratener Reis 6.50
Zusdtzlicher Jasminreis 4.50

\ Nudeln mit Gemiise 9.50
Schweinefleisch : Schweiz
Rindfleisch : Schweiz 4

) Poulet : Schweiz/ Th / Eu’ i
~ Ente : Ungarn
> “ Fisch " :Th/ Norway / Vietnam
. Crevetten 3 Thailand / Vietnam #

Liebe Giste, bei Allergien oder Intoleranz bestimmter Zutaten,
" “wenden Sie sich bitte an. uns. Wir helfen gerne.

Alle Preise in CHF und inkl. 8,1% MwSt.




