
Vorsp
o

ergen

1'4.50

1. Poulet Satay (4 Stiick) \dads
Gegrilltes Poulet an 

-S 
ataygewti rzen,

sewiert mit Erdnusssauce

r4.50

' ' : 3. Gung Butterfly (7 Stiick) f,tnan
F,ri.ttiert6 Crevetten mit Papadg srisse Chilisauce

15.50

2. Gung Satay (4 Stiick) f,w6t
Crevettenspressli mariniert, Erdnuss- Sauce

Gurkensalat

13.50

4. Thod Man PIa (4 Sttick) nanrtutJat

Fischpltitzli(Pangasius) mit ro te r C urryp aste,

Limettenbl dttern, Th aib ohne n,
. srisse Chilisause, Erdnuss

T rm'
/4

5. Frtihlingsrolle ilatfluvnan
We i s skohl, Kn obl au chbld.tte r,

Parfumpi,Ize Glasnudeln, .

Frfihlingsrollgnteig sewiert mit
sriss-sa ure-r Chilis auce

Poulet 8.50 (2 St.) 14.50 (4 St.)

uSs Z.,So (2 St.) 13.50 (4 St.)

( Hausgemacht bei Susy )

6. Baan Thai Spezial
Pouletspiessli, Crevette, Samosa, Frihtingsrolte, ., .j

Fischpldali, Erdnusssaucg sris-se Chilisauce; .,"
Gurkensalat , t. '

fur l Person 22,50
fir 2 Person 35,50
fiir 3 Person 48,50
fir.4 Person 67.50



Sala,te

7. Lab a1u ))
D elikater, Iauwarmer Salat mit

Frfihlingszwiebeln, Zitrone ngr as,

frischem Pfeffer minz, S chalotten,
Chilipulver, g9 ro ste s Reispulver,
Limetten an ra{Iinierter Sauce

8. Yarh Nua htf,a ))
Zartes, gegrilltes Nndfleisch, mit Chili,
Tomaten, Gurken, Frfihlingszwiebeln,

Thaisellerie, Limetten an Thai Salatsauce

Vorspeise 17,50
- Hauptgang 27.50

10.Som Tam {ou;. ))
'Traditioneller Thaisalat aus grtiner Pryaya
mit Chili, gerosteten Erdniissen, Tomatefl,

Knoblauch, Schlangenbohnen,
Palmz u cker; Fischs auce

-.-Vorspeise 15.50

Hauptgang 26.50

Vorspeise
Hauptgang

r6.50
25.50,

9, Yam Wun Sen +itiur#, ))
Wfir2ig, erfrischender Glasnudelsalat mit
Tomaten, Chili, Limetten, Thaisellerie,
Frfihlifigszwieb eln an Thai S alats auce

Vorspeise

H4uptgang
Seafood

16.50
25.50
29.50

r"

Auf Wunsch kiinnen unse,re Salate auch ohne oder mit weniger Chili zubereitet werden



Suppen

12. Tom l{ha 6uci17ri

-. Beliebte, milde Suppe mit Kokosnussmilch,
Zitronengras, Galangawurzel, Kofiander,

Limetten, Strohpilz, Cherrytomate

Vorspeise 15.50
' ' Hauptgang 25.50

13. Tom Yam 6uh ))
K6 stliche, wfirzige Suppe. mjt Chilipaste,

Korianden, Galangawurzel, Strohpilz,
Z itro n e n g r as, Lim e tte n'

Vorspeise 16,50-
Hauptgang 26,5(p

/

l -z'

.14, Giing Tschiid Wun Sen un$niudu

Milde Suppte mit' Glasnudeln, Gemiise

Vorsper'se 15.50

Hauptgang' 25.50

,'t t

Auf Wunsch kiinnen unser.e Suppen auch ohne oder mit weniger Chili zubeteitet werden



Baanthai $ezialiteten

15. Ped Ob Namphting finauitd't

Der Klassiker: knusprig gebratene Entenbrust
an hausgemachter Honigsauce, Thai Brokkoli, Ingwer

,:' ' '' 17. PIa Thod Gra Thiam ilatuaanzztfiau

:,' ,,' : Frittierter Red Snapper mit Knoblauch

, 18. Phad Satay Susy Spezialitiit
Zubereitet mit Erdntissen und Honig mit leichter

, Schdrfe (Beliebt bei Gross und Klein )

Gemrise " ,Tofa ,Poulet
, Crevette . Rindfleiscf,

35.50

35.50

30.50

, , Schweiaefleisch
, Ente ,.9eafood

t''

1-9. Giing Paa (auch Wald Curry genannt, Fleisch nach Wattt) )))
Dieser spezielle Curry wird ohne Koftosnussmilch zubercitet.

Uiele verichiedene Zuiaten, Thai Auberginen, Bambrrssprossen, '.

Zitrone n gras, Schalotte n, Knobl a1tch, C hili, G aJgant, Krachai, frische r
griiner Pfeffet, scharfer Thai Basilikum und rote Currypaste,

ergeben ein besonderes Geschmacl<serlebnis.

t --/

, Fiscf,

.r -,_ dq*r.-,
i-.{.: -'

( wir yrviercnJasminreis zu jedem Menu )



Thai \urcg

20, Gdines Curry nn,trfiuzuatu ))
Gr[iner Curry scharf, mit Heinen und g'rossen

Thai Auberginen, Chili, Bambussprossen,
Thai B asilikum, Kaffirlimetten

ffi
' 21. Rotes Curry uno,fr^ )

Roter Curry leicht scharf, mit Heinen wnd grossen

Thai Auberginen, C hili, .BambussprossFn,
Thai Basilikum, Kaffirlimeffen -

Th

22. Masaman Curry untrinriu

Mildes Curry aus dem Siiden von
ailand mit Kartoffeln, Ananas , Cashewnuts,

Zwiebeln, Cherry Tiimate,
Tamarindenpastel, Erdnfi sse gehackt

23. Gelbes Curry untnvni

Mildes heicht rezentes Curry mit.' ' KrttoffeLn, Zwiebeln, Erbsen

24. Paneng Curry &n\t?vrnJ\t

Wfirziges, feines Curry 'ein Gericht
der Hassischen Thaikiiche, mit.

Kaffrrlimetten, Chili
( ohne Gemtise, nur leckere Sauce )'

)

Gemtise ,Tofa .Poulet ' 
'Sehweinefleisch

o Crevette . Nhdlleisch o Ente 'Seafood

(wir serviercnJasminreis zu jedem Menu )

,(!

t '"/

, Fisch



0erichte

,,n

i). ; ." 27. Phad Gtaphau pinntvrwet D)
',' , , Kulinarisches Highlight der Thaikfiche,

.l',';, ' pikant, scharf, kostlich Chili, Knoblauch,

' 'Thai Basilikum geben diesem Menu den unverwechsel baren
Geschmack. Dazu servieren wir ein Khai Dao ( SBiegelei )

28. Phad Priow Wan rtnnl{utnztu

H au sge m achte sriss-sa ure S au ce

^i 
; PZ; ;; ;; i,- z*i e b e tn, G u d<d,,.'

Anahas,- Tomatent, Frfihlingszwiebeln .

25. Phad Med Mamuang rtnfftnuvilt't

Sanft zubereitetes C ashewnuts
G ericht mit Zwiebeln,Wasserkastanien, Chilip aste,

Frtihlingszwieb eln, Tam arin dens auce

Zo. in^a Khing ,irfrr ))
Khing fi eissr Ingwer, ist kreislaufanregend,

verdauungsfordernd und gtbt diesem

Gericht die n\tige Schd.rfe, ntsammei mit Chili,
Strohpilzen, Frfih$ngszwiebgtn "

' 29. Phad.Phong Gari rtawtnsmd )

Gemrise - ,Tofu ,Poulet
, Crevette . Rfudlleiscl

)

, Schweinefleisch
,Ente ,Seafood

Einziges Menu in der Thaikiiche
mi t C u rrypulve r, M e e re sfrti chte

(Fisch, Crevette, Tihtenfisch, Nluscheln )
gebraten mit Currypulver, Chili, Zwiebeln,

Thaisellerie, Frfihlingszwiebeln, Ei

a'

-t ^,/

( wir ggrvierenJasminreis zu jedem Menu )

. Fiscl



0erichte

30. Phad Nam Man Hoi rtnitrtunau

Aussfernsauce gibt diesem Gericht
den individuellen, unverkennb aren,
aromatischen Geschmack und die

dunHe Farbe, zusammen mit
Thaibrokkoli, Pilzen, Chili, Knoblauch

32. Phad Samrod rtnatxea

Wortlich iibersetzt 3 Aroma Sauce :
st)ss, salzig, sauer, dazu Chili fur

die Schdrfe, Knoblauch,
Thai Basilikum, eine Gaumenfreude

))

Gemrise ,Tofu ,Poulet ,Schweinefleisch
,Qrevette. ,Rindfleisch ,Ente .,Seafood

(wir sewierenJasminrcis zu jedem'Mrnu 
1

/.

, Fisch



Mudeln Rers

34. Phad Thai rtn\nu

beliebtestes l\{udelgericht aus
Thailand mit Reisnudeln, Soj asprossen,

Frilhlin g s zwieb eln, Knoblauch,
Tamarindensauce, Erdniisse, Eiern

Gemrise ,Tofu ,Poulct
, Crevette , Rindfleiscl

I]

' . $clwein efleisch
,Ente '$eafood

'.?

36. Phad Wun Sen rtnfu#u

Gebratene Glasnudeln mit verschied.enen
Gemilse, Ei, Knoblauch,

Pilz, Friihlingszwiebeln, Palmzucker

' '37. I(hau Phad chartn

G;ebratener Rers mit verschiedenen
Gemfi se, fr, Knn;AUuch,Frfihllngszwiebeln,

Tomaten,' Soj asauce, Iimett6, Gurken

, Fisch



Thai $ezialttaten
Auf Anfrage und Vo r b es te llung

41.Tam Taad rintn

G7finet, Papaya, Chili, Knoblauch, Cherrytomaten, Zucker
Fischsauce, Limetten, Reisnudeln, Crevetteno gekochte Ei

-'Ihaigemfise, Schlangenbohnen Thai SaJami, MusLheln, Keb Mob

ab 2 Person

42. Sukiyaki qi
S chweinefl eis ch, Rindsfleisch, Pouletfleisch, C reve tte n

ii{e, Ei,
Sweet

ab 2 Person
pio Person

T h ai s ell e ri e, Was s s e r sp in at
Hoi - Sinsauce BBQ,- Sauce

,-/



Fleisch-,'Fisch-, Vegi zu den Thai-Currys
und Gerichten nach Vahl
Gemiise

rofu
Poulet

Scltuteinefleisch

Fisch (Red Snapper / Til.apia)

Creuetten

Rindf.eisch

En-:tenbrust

Meeresfriichte

Beilagen

Gebrateiter Reis

Zus ritzlic h er lasry.inre is

Nudeln rnit Gernihe

Schweinefleisch

Nndfleisch

Poulet

Ente

Fisch

Crevetten

21.50
23.50
25.50
26.50
27,'50

25.50

29,50
31.50
32.50

6.50
4.50

9"50

: SChweiz

: Schweiz

: Schweiz / Th / Eu'

: Ungarn

: Th / Norway / Vietnam

: Thailand / VietAary f'

\ --,'

Liebe Gdste, bei Nleryien sder Intoleranz bestimmter Zutaten,
wenden Sie srZ/r bitte anuns. Wir helfen gerne.

Alle Preise in CHF and inhL S,lo/o MutSt.


